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Unsere Probierstube 

 
In unserer hell und gemütlich eingerichteten Probierstube 
können Sie gerne unsere Weine und Destillate verkosten. 

 
 
 

 
 

 
Sie können bei uns auch, nach vorheriger Terminabsprache eine  

Weinprobe von 10 – 50 Personen genießen.  
Nach einem Betriebsrundgang kredenzen wie Ihnen unsere erstklassigen Weine  

in einer gemütlichen Atmosphäre.  
Auf Wunsch servieren wir Ihnen auch gerne ein passendes Winzervesper. 
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Unser Barrique-Keller 
 

Einen Anteil der nur hochwertigsten Weine werden in kleinen neuen Eichenfässern,  
den sogenannten „Barrique-Fäßern“ ausgebaut. 

 

 
 

 

Mittlerweile können wir auf eine stolze 23-jährige Erfahrung im Barriquewein - Ausbau zurückblicken. 
 
 

 
 

Sogar unsere Tochter Fabienne ist ganz verzückt über die vielen Barriquefässer von Papa und Opa! 
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Wasenweiler – unsere Heimat 
 

Badisches Weinland - Sonniger Kaiserstuhl. 
 

 
 
 

Der Kaiserstuhl – das sonnensreichste Gebiet Deutschlands – ist ein Erlebnis der ganz besonderen 
Art.  
 

Das Vulkangebirge mit seinen fruchtbaren Rebterrassen liegt in der Oberrheinebene zwischen 
Schwarzwald und Vogesen. Gewaltige Weinterrassen halten den wertvollen Lößboden fest. Aus ihm 
und aus vielerlei vulkanischem Gestein nimmt der Wein die Kräfte, die ihm seine Eigenart verleihen. 
Ein wuchtiger, feuriger Wein mit Temperament. Inmitten der wärmsten Region Deutschlands am 

Rande des Kaiserstuhls finden Sie das gastfreundliche, idyllische Winzerdorf Wasenweiler 
Es beheimatet viele mediterrane Pflanzen und Tierarten. 

=
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Essen & Wein für alle Sinne 
 

    
 

Open-Air Essen & Wein im Gartenlokal des Gasthaus Sonne 
 

    
 
Bei hochsommerlichen Temperaturen genossen wir den herrlichen Wein zu den vorzüglich 
 

          
 
zubereiteten Speisen umrahmt wurde dieser Abend von der Kaiserstuhl Brass-Band 

 



 
 

  
 

  Gänselebermousse mit Gewürztraminergelee und Brioche 
 

  
 

    Carpaccio vom Seeteufel mit Garnele in Avocadocreme 
 

              
 

                      Tomatenconsommè mit         Holunderblütensorbet mit Briemus Weiß 
                    Basilikum-Mozarellaravioli 
 

       
   Lammkrone mit Olivenkruste in Rosmarienjus & Gemüse Couscous 

=
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Weinbau – unsere Stärke 
 

In unserem Betrieb werden zu 90% die klassischen Burgundersorten angebaut. 
 
 

Unser ganzer Stolz liegt in unseren z.T. bis zu 48 
Jahre alten, naturgemäß bewirtschafteten Weinbergen. 

 
 

Als Besonderheit empfehlen wir den Rotwein –Selection Alte Reben, 
sowie unseren Cabernet Sauvignon welche mit einem Ertrag von 35 l pro Ar 

im Barrique- Faß ausgebaut und gelagert werden. 
 

 
Schön, wenn die eigenen Weine prächtige Ergebnisse bei Verkostungen erzielen. 

(siehe auch Verkostungsergebnisse) 
 
 

Begleiten Sie uns in den Keller unseres Weingutes.  
Wenn Sie die Kellertore öffnen beginnt das große Staunen.  

Hier ist modernste Kellertechnik zu Hause.  
Das Edelstahl blitzt, die Barrique-Holzfässer wirken nostalgisch. 

 
 

Mit moderner Kellertechnik sowie traditionellem Ausbau der Weine bereiten wir sämtliche 
Prädikatsstufen  

bis hin zum Eiswein. Durch kurzen Rebschnitt, ggf. auch wegschneiden von Trauben  
wird die Qualität des Weines erhöht. 

 
 
 

Diese Weine werden Ihnen munden !! 
 
 
 
 
 



 
 

Was fordern Sie ?? 
 

• Erstklassige Qualität 
 
 

• Bekömmliche Weine 
 
 

• Keine uniformierten Weine 
 
 

• Präsentation verkaufsfertiger Weine 
 
 

• Kontinuität bei der Lieferung und Qualität 
 
 

• Vernünftige Preiskalkulation für den Einkauf 
 
 

• Produktangebot das zum Sortiment (FH/GH) paßt 
 
 

• lagerfreundliche Flaschengrößen (z.B. Bordeauxflasche) 
 
 

• Produktangebot das zum Speiseplan in der Gastronomie paßt 
 
 

• ausreichend Auskünfte über den Jahrgang, Blüte, Vegetation, etc. 
=
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Das bieten wir Ihnen !! 
 

• bekannte Weinbauregion BADEN mit der Qualitätsgarantie eines Familienbetriebes 

 

• Weinbauzone B  (gleichgestellt mit hochwertigen Gebieten in Frankreich) 

 

• frische, bekömmliche charaktervolle Weine, auch Selektionsweine 

 

• klare transparente Ordnung im Sortimentsaufbau 

 

• hohe Qualitäten / konsequenter An- und Ausbau 

 

• gesunde Sortenstruktur (90% Burgunder) 

 

• Qualitätswein in der 0,75 l Flasche als Einsteigerweine 

 

• Kabinettweine in der 0,75 l Flasche als Bestseller 

 

• Spätlesen in der 0,75 l Flasche als Highlights 

 

• Auslesen in der 0,5 l Flasche als Highlights 

 

• Eiswein als Dessert oder Aperetifweine 

 

• Sekt - Pinot / Pinot Rosé 

 

• Diverse feinfruchtige Destillate 

 

• Wir garantieren für jede Flasche mit unserem Namen 
=
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Weincabient Mario & Jürgen Briem 

 

   
   

 

• 500 erstklassige Qualitäts-Weine aus über 10 Ländern 

• Champagner, Sekt, Sherry, Cognac, Grappa etc. 

• Klimatisierte Weinlagerung;  Geschenke & Accessoire  

• Weinproben in geselliger Runde, Probiermöglichkeiten 

• Abwicklung des Präsent- und Versandservice für Firmen & Privatkunden 



 
 

 
 

Qualität und Kompetenz 
vom Anbau bis zum Verkauf 

 
 

Weingut Peter Briem   Wein Cabinet Briem, Haus der guten Weine 

 
gehören laut der Fachzeitschrift „Feinschmecker“ 

zu den 750 besten Weingütern        sowie  zu den 450 besten 
Weinhandlungen 

Deutschlands 

  



 

Wann dürfen 
wir Sie 

zu unserem 
zufriedenen  
Kundenkreis 
zählen ? 

=


